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GRAN RESERVA COSECHA 2016

Variedades

Principalmente tempanillo, con pequefias proporciones de Garnacha tinta.

Caracteristicas Sensoriales

Apariencia: Este Tinto Gran Reserva clasico de Rioja exhibe un intenso color rojo rubi
con matices teja en el borde, indicando su evoluciéon y madurez. Su aspecto denota una
gran concentracion y profundidad.

Aroma: El perfil aromatico es complejo y cautivador, con una intensidad alta y una rica
combinacién de notas frutales y de crianza. Se destacan aromas de frutos negros
maduros como ciruelas y moras, junto con sutiles notas de café, cacao y torrefactos
que aportan profundidad y complejidad

Sabor: En boca, el vino se presenta con una entrada amable y sedosa, mostrando una
textura envolvente y generosa. El sabor es afrutado y goloso, con una notable
presencia de frutas maduras que se complementa con elegantes notas de café y cacao.
Los taninos estan presentes pero perfectamente integrados, brindando estructura y
cuerpo al vino, mientras que la acidez proporciona frescura y equilibrio al conjunto.

Cuerpo: Este Tinto Gran Reserva tiene un cuerpo medio, estilo de los grandes clasicos
de Rioja con una sensacion en boca amplia y persistente.

Final: El final es largo y complejo, con una agradable sensacién de fruta madura y notas
tostadas que perduran en el paladar, dejando una impresién de elegancia y
sofisticacion. Vino en toda su plenitud de maduracion.

Elaboracion y Origen

Terruiio: Procede de vifiedos situados en terrenos mayormente arcilloso-calcareos, de
baja fertilidad y de cepas con mas de 35 afios de edad que se sitian en zonas altas de la
ciudad de Cenicero, lo que aporta complejidad a este vino.

Vendimia: Realizada de forma manual por nuestros socios cooperativistas,
garantizando una seleccidn cuidadosa de la uva en su punto éptimo de maduracion.

Elaboracion : Tras un despalillado suave, se encuban los racimos para realizar la
fermentacion. Tras esta se alarga la maceracion para extraccion de estructura, color y
aromas. El vino permanece al menos 24 meses en barricas de roble americano y se
redondea durante al menos otros 24 meses en botella.

Maridaje

Ideal para acompaniar platos de carne asada, cordero estofado, asados de caza o
incluso platos de caza mayor. También marida bien con quesos afiejos y postres de
chocolate negro. Su complejidad y estructura lo hacen perfecto para disfrutar en
ocasiones especiales.
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